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CieloZivotno e|e
do turistitlc iwrs
Darko Lorencin je na fakultetu u lki gostovao u povodu cetvrte generacije strucnog
usavr5avanja za 4O polaznilra lroii Zele titulu speciialista odiela hrane i piGa

O

AIenKa JURrcrc

ll(A r> Kljud uspjeha u turiz-
mu je iovjek i na ljudima sve
podinje i zaw5ava. Pri tome
. . i 'v,

Je c]elozrvomo ucenle r usa-
w5avanje od kljudne vaZnos-
trzafirzam jer njime posti-
Zemo izwsnost, kazao je mi-
nistar turizma Darko Loren-
cin prilikom judera5njeg sve-
danog otvaranja strudnog
usaw5avanja Specijalist od-
jela hrane i piia koji provodi
Fakultet za menadZment u
turizmu i ugostiteljst\,'u
(FMTU) u Iki, i to detvrte ge-
neracije. Ove godine usaw-
Savanje za specijaliste odjela
hrane i piia upisalo je 40-ak
polaznika koji ie kroz studij
stedi brojna nova znanja.
Strudno usawSavanje traje
jednu akademsku godinu, a
provodi se u dva modula, od
kojih modul gastronomije
podrazumijeva svladavanje
znanja iz podrudja suweme-
nih gastronomskih trendova,
pravilne prehrane, umijeia
slastidarstva i pekarstva, kao
i marketinga u odjelu hrane i "
pica.

Podltl UesWlcu
lrvalitete

Dru$ je modul posveien
restoraterstvu, a naglasak je

stavljen na usluZne procese u
restoraterstvu, somelijerstvu,
baru i barskom poslovanju,
kao i na sigurnosti hrane.

Osim brojnih domaiih
strudnjaka, polaznici ie ima-
ti prilike slu5ati predavanje i
predavada iz iznozcmstva.
Prof. dr. sc. Slobodan lvano-
vii, prodekan za poslovne
odnose FMTU-a, istalnuo je
i kako se pokazala po8eba za
sr4adavanjem kompetencija

u podrudju upravljanja tro5-
kovima i prihodima u odjelu
hrane i piia, zbog degaje for-
miran novi predmet koji se
bavi ovom problematikom.

-U odjelimahrane i piiasu
ustvari i najve6i troikovi pos-
lownja te osoba koja vodi ovaj
odjel mora biti i ekonomist,
kao i gastronom, ali poznavati
i sigumost i isprar.nost hrane
s obzirom da se radi sa svim
wstama namimica - kazao je

prof. dr. sc. Ivanovii, navev5i
kako je cilj ovog usaw5avanja
u konadnici joi podiii ljestvi-
cu kvalitete u odjelimahrane i
pi6a te ponudu prilagoditi sve
probirljivijem gostu.

Zalrasnlo mlnlstar, pa I
oworenle

Prof. dr. sc. Dora Smoldii
Iurdana, dekanica FMTU-a,
je, pak, istahrula kako je ovo
strudno usaw5avanje sastav-

ni dio Strategije fa
kroz koju se daje ni
upravo na cjeloZiv
obrazovanju i usaw5a

- Sviesni smo, nain
treba trZi5ta rada koj
nove kompetencije
znanja. Inade, kroz prr
strudnog usaw5avanjr
dujemo sa struinjac
ditave Hrvatske i regijr
la je dekanica FMTU-I

Po zaw5etku progra
laznici strudnog usaw
za specijalista odjela
pi6a stjedu certifikat s 3

bodova i valjani dokur
upis u radnu lcrjiZicu. I

naje 18.000 kuna, a sr
drove su vei kroz ov
gram usaw5avale bro
ristidke tvrtke poput
Adrije, Imperiala Rab,
hotela Adriatic, Plave I
ali i brojni mali poduz,
tudanu. Medu detrr
novih polaznikaje, pal
rina Bmii koje je otkri
lcoz olrr specijalizac
pro5iriti svoja znanja r

cionizmu i autohtonoj
- Mislim da je na5al

nost u autohtonoj hn
lagodenoj suwemeno
tu - zakljuiila je Brnii

Inade, sveiano ot\
je kasnilo sat wemen
obveza ministra turizr

Dolazak ministra Darka Lorencina na FMTU u lki gdje ie tetvrta generacija
polaznika upisala studii strutnog usavr5avania


