COVJEK JE KLJUC USPJEHA B MINISTAR TURIZMA O VAZNOSTI USAVRSAVANJA

Cjelozivotno ucenje je pu
do turisticke izvrsnosti

Darko Lorencin je na fakultetu u Iki gostovao u povodu cetvrte generacije strucnog
usavrsavanja za 40 polaznika koji Zele titulu specijalista odjela hrane

Alenka JURICIC

IKA » Kljuc€ uspjeha u turiz-
mu je Covjek i na ljudima sve
pocinje i zavrSava. Pri tome
je cjeloZivotno ucenje i usa-
vr§avanje od klju¢ne vaznos-
ti za turizam jer njime posti-
zemo izvrsnost, kazao je mi-
nistar turizma Darko Loren-
cin prilikom jucerasnjeg sve-
cdanog otvaranja strucnog
usavr§avanja Specijalist od-
jela hrane i pi¢a koji provodi
Fakultet za menadZment u
turizmu i  ugostiteljstvu
(FMTU) u IKi, i to Cetvrte ge-
neracije. Ove godine usavr-
Savanje za specijaliste odjela
hrane i pi¢a upisalo je 40-ak
polaznika koji ¢e kroz studij
ste¢i brojna nova znanja.
Stru¢no usaviSavanje traje
jednu akademsku godinu, a
provodi se u dva modula, od
kojih modul gastronomije
podrazumijeva svladavanje
znanja iz podrucja suvreme-
nih gastronomskih trendova,
pravilne prehrane, umijec¢a
slasticarstva i pekarstva, kao

i marketinga u odjelu hrane i .

pica.
Podici ljestvicu
kvalitete

Drugi je modul posvecen
restoraterstvu, a naglasak je

|

i

Dolazak ministra Darka Lorencina na FMTU u Iki gdje je ¢etvrta generacija

polaznika upisala studij struénog usavrsavanja

stavljen na usluZne procese u
restoraterstvu, somelijerstvu,
baru i barskom poslovanju,
kao i na sigurnosti hrane.
Osim brojnih domacih
stru¢njaka, polaznici e ima-
ti prilike slusati predavanje i
predavaca iz iznozemstva.
Prof. dr. sc. Slobodan Ivano-
vi¢, prodekan za poslovne
odnose FMTU-g, istaknuo je
i kako se pokazala potreba za
svladavanjem kompetencija

u podrucju upravljanja tros-
kovima i prihodima u odjelu
hrane i pi¢a, zbog Cega je for-
miran novi predmet koji se
bavi ovom problematikom.

- U odjelima hrane i pi¢a su
ustvari i najveci troskovi pos-
lovanja te osoba koja vodi ovaj
odjel mora biti i ekonomist,
kao i gastronom, ali poznavati
i sigurnost i ispravnost hrane
s obzirom da se radi sa svim
vIstama namirnica - kazao je

prof. dr. sc. Ivanovi¢, navevsi
kako je cilj ovog usavr$avanja
u konacnici jo§ podi¢i ljestvi-
cu kvalitete u odjelima hrane i
pica te ponudu prilagoditi sve
probirljivijem gostu.

Zakasnio ministar, pai
otvorenje

Prof. dr. sc. Dora Smolci¢
Jurdana, dekanica FMTU-a,
je, pak, istaknula kako je ovo
stru¢no usavrSavanje sastav-

M. ANICIC

pica
ni dio Strategije fa
kroz koju se daje n:
upravo na cjeloziv
obrazovanju i usavrsa
— Svjesni smo, nain
treba trzista rada koj
nove kompetencije
znanja. Inace, kroz prc
strunog usavravanj
dujemo sa stru¢njac
Citave Hrvatske i regije
la je dekanica FMTU-
Po zavrSetku progra
laznici strunog usavr
za specijalista odjela
picastjecu certifikat s 3
bodova i valjani dokur
upis u radnu knjiZicu. {
na je 18.000 kuna, a sy
drove su ve¢ kroz ov
gram usavr$avale bro
ristiCke tvrtke poput
Adrije, Imperiala Rab,
hotela Adriatic, Plave I
ali i brojni mali poduz
turizmu. Medu Cetr
novih polaznika je, pal
rina Brni€ koje je otkri
kroz ovu specijalizac
prosiriti svoja znanja ¢
cionizmu i autohtonoj
—Mislim da je nasa |
nost u autohtonoj hr:
lagodenoj suvremeno
tu — zakljucila je Brni¢
InacCe, svecano ot
je kasnilo sat vremen
obveza ministra turizr




